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La Galera

lin crusticeo muy valorado en la gastronomin
mediterranea por su sabor intenso y sus
muiltiples posibilidades culinarias.

Este producto del mar es tipico de nuestra zona
Yy, gracias a su frescura y versatilidad, se ha
convertido en un elemento

imprescindible en las

cocinas de los restaurantes

del Grao de Castellon.






Restaurante

AVDA. DEL PUERTO, 13 GRAO DE CASTELLON
964 28 44 8]




Tasca del Puerto
DEL 1 AL 28 DE FEBRERO

GOSTRONSMICAS é’\
DE L0 G /
GRAD DE cusrsLuin

CHUPITO DE CREMA DE LA ABUELA CON BUNUELOS
DE JAMON IBERICO.

SASHIMI DE ATUN ROJO CON SOJA,
MALDON, PIMIENTA ROSA Y SESAMO.

BISQUE DE GALERAS.
ARROZ DE GALERAS (SECO, MELOSO O CALDOSO).

POSTRE A ELECCION DEL CLIENTE.

Imprescindible reserva.

Menu mesa comp.fem Precio por persondg
Minimo 2 comensales. VA incluide




Restaurante

PASEO BUENAVISTA, 36 GRAO DE CASTELLON
964 28 29 44




Gartro
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GRAD DE COSTELLOR DEL 1 AL 28 DE FEBRERO

NUESTRO PAN DE PAYES CON TOMATE Y ALIOLI.
APERITIVO DE BIENVENIDA DE LA CASA.

GALERAS SALTEADAS CON ALCACHOFAS
DE NUESTRA HUERTA.

CREPES RELLENOS DE CHIPIRONES Y GALERAS.

ARROZ DE GALERAS SEPIA Y ALCACHOFAS.
(MELOSO O SECO O FIDEUA)

POSTRES CASEROS DE NUESTRO CARRITO.

Incluye café. m é{

Imprescindible reserva.
Menud mesa comp.feta Precio por EJ’SDHG
Minimeo 2 comensales. VA incluido
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GRAD DE COSTELLOR DEL 1 AL 28 DE FEBRERO

CREMA DE CANGREJO Y GALERAS.
"ALL | PEBRE" DE GALERAS.
GALERAS A LA PLANCHA.

ARROZ CON GALERAS AJOS TIERNOS
Y ALCACHOFA.

POSTRE A ELEGIR DE NUESTRA CARTA. [

Imprescindible reserva. 5
M@‘P?IU mesa comp!em, Precio por persondg
Minimo 2 comensales. VA incluide



Restaurante

AVDA, DE CASTALIA, 46 GRAO DE CASTELLON
964 28 62 53
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GRAD DE COSTELLOR
CROQUETAS DE GALERA Y GAMBAS CON MUSELINA DE KIMCH].

DEL 1AL 28 DE FEBRERO

CREMA DE GALERAS Y CASTANAS CON LACTEO
DE QUESO DE CABRA'Y CRUIJIENTE DE BONIATO.

GALERA TOSTADA CON PATATAS ROVOLCONA
Y EMULSION DE GUISANTES AL JAMON.

ARROCITO DE GALERA Y SEPIA CON JUDIAS Y ALCACHOFAS.

POSTRE A ELEGIR DE NUESTRA CARTA. [

Incluye café.

Imprescindible reserva.

Menu mesa completa, Precio par persona
Minimeo 2 comensales. VA incluide



BRISAMAR
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GRAD DE COSTELLOR DEL 1 AL 28 DE FEBRERO

LA CREMA DE GALERAS CON LLUVIA DE POLVO
DE AVELLANAS Y SUS TOSTONES.

NUESTRAS CROQUETAS CASERAS DE GALERA.
EL FLAMBEADO DE GALERAS AL RON.

ARROZ CON GALERAS,
LANGOSTINO Y ALCACHOFAS DE BENICARLO.

POSTRE A ELEGIR.

Precio por persona
Minimeo 2 comensales. VA incluido




Restaurante

PLAZA DEL MAR, 12 GRAO DE CASTELLON
964 28 66 38
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GﬂlERﬂ EL Mirador del Port
GRAD DE COSTELLOR DEL 1 AL 28 DE FEBRERO
CROQUETA DE GAMBA ROJA.

GALERAS ENCEBOLLADAS AL CAVA.

CALAMAR DE PLAYA CON ROMESCU.

ARROZ DE GALERAS Y MARISCOS DEL GRAO.

POSTRE CASERO.

Precio por persona
Ment mesa completa. VA incluido




Restaurante

CALLE MAR ADRIATICO, 1 GRAO DE CASTELLON
964 28 48 89
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GRAD DE COSTELLOR DEL 1 AL 28 DE FEBRERO

CROQUETA DE GALERA CON VELO DE PAPADA IBERICA.
BRIOCHE DE PULPO CON MAYO SPICY.
GALERAS AL AROMA CITRICO.

ARROZ MELOSO DE GALERAS. ALCACHOFAS Y ALMEJAS
O FIDEUA DE FOIE, SETAS Y GALERAS.

CREPE DE MANZANA CON HELADO
DE LECHE MERENGADA.

Imprescindible reserva. 5
M@‘P?IU mesa comp!em, Precio por persondg
Minimo 2 comensales. VA incluide




Restaurante

CALLE BUENAVISTA, 11 GRAU DE CASTELLON
964 28 20 57
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GRAD DE COSTELLOR DEL 1 AL 28 DE FEBRERO

CANELON DE GALERA.

STEAK DE TUETANO Y GALERA.

ALCACHOFAS SALTEADAS CON LOMOS DE GALERA.

ARROZ CON GALERAS Y ALCACHOFAS.

POSTRES CASEROS.

Precio por persona
Minimeo 2 comensales VA incluido




Restaurante

PLAZA DEL MAR, 12 GRAU DE CASTELLON
964 28 66 38
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GRAD DE COSTELLOR DEL 1 AL 28 DE FEBRERO

COCTEL GRANIZADO DE HIERBAS DE LA TERRETA.

CREMA DE GALERAS CON EMULSION DE PEREJIL.

GALERAS SALTEADAS CON ALCACHOFAS.

ARROZ CALDOSO DE GALERAS CON TIRABEQUES,
ALCACHOFAS Y COLIFLOR.

MILHOJAS CON CREMA.

Imprescindible reserva 5
Mend mesa completa Precio por persona
Minimeo 2 comensales VA incluido







WWW.GASTROGRAO.COM
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